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Consulenti del Lavoro


Consiglio Provinciale


dell’Ordine di RIMINI


     Via Angherà







    47900 Rimini



Ai Colleghi Iscritti all’Ordine









dei Consulenti del Lavoro









della Provincia di Rimini









L o r o  S e d i 









Rimini lì,  01/12/2008
Cari Colleghi,


Mercoledì 17 dicembre 2008 alle ore 20.30 l’Ordine dei Consulenti del Lavoro di Rimini insieme agli Ordini della Provincia di Forlì-Cesena e Ravenna ha organizzato
la “Cena degli Auguri” di fine anno presso la suggestiva sede del Museo della Marineria
Via Armellini n. 17 – 47042 Cesenatico.
E’ una lieta occasione per trascorrere, in una cornice unica e particolare, una piacevole serata e scambiarci gli auguri di Buone Feste.


Nell’auspicare di incontrarci numerosi, chi volesse partecipare è pregato di inviare il seguente modulo di adesione al numero di fax della collega Marika Michelucci ( 0541 – 391644 ) entro e non oltre il 12/12/2008. Il costo della cena è di € 65,00 a persona e il pagamento avverrà in loco.
Nell’aspettarvi numerosi, porgiamo cordiali saluti








Consiglio dell’Ordine Provinciale











Rimini

ADESIONE CENA DEGLI AUGURI 

NATALE 2008

Fax 0541 - 391644
Il Collega
Cognome:  ____________________________

Nome:       ____________________________
Conferma
la partecipazione alla “Cena degli Auguri” di fine anno per il giorno 17/12/2008 presso il Museo della Marineria di Cesenatico per  n. _______ persone.
Cordiali saluti









_________________________  
Menu’ Cena Ordine Consulenti del Lavoro di Forlì-Cesena, Ravenna e Rimini

MERCOLEDI’ 17 DICEMBRE 2008_ore 20.30
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CONSIGLI PROVINCIALI di FORLI’-CESENA , RAVENNA E RIMINI
Servito presso:

MUSEO DELLA MARINERIA CESENATICO 
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MENU’
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APERITIVO 

Ore 20.30_

Aperitivo con  congratulazioni agli ospiti, servito a buffet:

Tavolo per servizio bevande

cocktails analcolici, 

succhi di frutta vari, 

Prosecco ecc..
Isole allestite con tovaglie rotonde per appetizer.  

[APPETIZER  caldo]

croissants farcite

crêpes sandwiches

crostini caldi con verdure

rosette di verdure in pastella

piadine farcite

frittatine con verdure e rosolacci

[IL FRITTO]
Fritto misto dell’Adriatico 

In cono di carta paglia

Ore 20.30_CENA

[Menù] 

[Tre AntipastI_servitI al tavolo dai camerieri]

Insalata di mare con julienne di verdure croccanti

citronette all’erba cipollina

Zuppetta di canocchie con chips di carciofi

Cous cous di verdure saltate con gamberi rosolati  calamaretti fritti 

pomodoro fresco e pistacchi

[Primo piatto]

Risotto mantecato ai cuori di carciofi

astici freschi e frutti di mare 

[Secondo piatto]

Branzino in mantello di melanzane

su sughetto di pomodorini e capperi

calamaretti siciliani fritti

Buffet  frutta fresca, uva e mandarini

Delizie di stagione
piccoli tortini di cioccolato

sfogliatine di crema e mele renette

torta di ricotta

panettoni farciti

crema catalana con zucchero di canna 

mignon di pasticceria ecc..

[Open bar]

Caffè e digestivi grappe e rhum

[costo] a partecipante  eur  65,00
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